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Készits sajat malyvacukrot

Itt megtudhatod, hogyan készitsd el a sajat malyvacukrot

Anyag / 6sszetev?k

310 g atszitalt porcukor
2 ev?kanal kukoricaliszt
1 teaskanal iztelen olaj
18 g ?rolt zselatin

1 csipet so

1 csomag vanilias cukor
180 ml viz

esetleg piros ételfesték

Serpeny?
Turmixgép

Tal

Serpeny? és t?zhely
Tésztakaparo

Kanal

Sz?r?sz?r?

Esetleg kekszvago
Kés

Ragasztofélia

Utasitasok

Készitsuk el? a stt?edényt ugy, hogy a keverék ne ragadjon le:
keverjunk 6ssze 1 ev?kanal porcukrot és 2 ev?kanal kukoricalisztet
Egy sut?format vékonyan kenjink be olajjal

Szitalja a porcukor/f?tt keményit? keveréket a tepsi aljara


https://youngstarswiki.org/hu/wiki/art/keszits-sajat-malyvacukrot
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A malyvacukros keverékhez:

Keverjlk 0ssze a zselatint, a sét, a vanilias cukrot és a vizet

Hagyjuk ezt a keveréket 5 percig duzzadni

Melegitse 6vatosan egy serpeny?ben, de ne forralja fel, amig a zselatin feloldodik

Kbdzben szitaljon 300 g porcukrot egy kever?talba

Keverés kodzben adjuk hozza a folyadékot a porcukorhoz, és kever?géppel kb. 5-10 percig verjuk,
amig s?r? és habos nem lesz.

Ha szlkséges, adjunk hozza ételfestéket.

Most ontsiik a keveréket az el?készitett sut?forméba, simitsuk el, és fedjuk le féliaval.

Il

Most legalabb négy orat kell pihennie, hogy megdermedijen.

Tipp: A h?t?szekrényben gyorsabban megdermed. Koérulbelll 2 6ra elegend?

Il

Miutan a keverék megszilardult, vékonyan kenjik meg a maradék keményit?s keverékkel,
késsel lazitsuk le a szélér?l, és forditsuk ki.

If

Most vagjuk kockakra a malyvacukrot

vagy vagjuk ki ?ket kekszkivagoval.

Forrasok

= Fotd: Jungschar Henggart
= Recept: https://[yumtamtam.de/Rezepte/Marshmallows-selber-machen.html és Jungschar
Henggart
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