Csokolade gyertyak
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Készitsd el sajat csokoladés édességedet. Ugy m?kodik,
hogy a grissinit "kanocként" kilonb6z? folyékony
csokoladékba martod, és a végén desszertként fogyasztod.
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Grissini a "kan6choz"

Konserven-

Harom tartalyban van egyenként fehér, barna és
sotét folyékony csokoladé. Fontos tudni, hogy a
viznek nem szabad forrnia, csak melegnek kell
lennie.

A csokoladécukorka 2 frankba kerul. Ezek a
bevételek elegend?ek a koltségek fedezésére.

Tipp: Amig a gyerekek a gyertyakat készitik,
remekul el lehet beszélgetni a szil?kkel.

Fontos pontok a csokigyertyak huzasahoz:

A grissinit mindig fligg?legesen tartsuk!
Kllénben eltérik, és a végeén salatat kapsz.

Ha mar belemartottal egy csokoladéba, mindig
vard meg, amig a csokoladé kih?l (=nem fénylik
mar), miel?tt belemartod a kdvetkez?
csokoladéba.

A kevesebb tobb... A gyertya méretére nem
szabunk meg maximumot. Azonban amugy is
sok turelem kell hozza, és azt tanacsoljuk a
gyerekeknek, hogy ne hagyjak, hogy a gyertya
tul vastag legyen. Elvégre kés?bb meg kell
tudni enni.

A csokoladé megolvasztasa korulbelll 2 oréat
vesz igénybe.

Csokoladécseppek az olvasztashoz (szupermarketekben kaphato): Ha lehetséges, fehér, barna

és fekete csokoladé

3 melegit?edény (a puncshoz sziikségesek)

1 rogtdonzott edény, mivel a vizes edényekhez aramra van szikség.
3 nagyon nagy konzervdoboz, amelyet csokoladétartalyként lehet hasznalni
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3 kerek h?t?racs, hogy a konzervdobozok ne érjenek kbzvetlendll az aljara

3 tolcsér, hogy ne csopogjon a csokoladé a tartalyba

Kaparé a csokoladé lekaparasahoz a tolcsérbe

Kever?, hogy Ujra és Ujra megkeverje a csokoladét

Szalvétak vagy kis kartontanyérok, amelyeken a csokoladés cukorkakat hazavihetjik.

Forras
Kép és szbvegq: Belp Boys' Choir



