
Piec do pizzy w puszce 

Bierzemy niepowlekan?, pust? blaszk?, wyginamy ma?y
stojak do grilla, robimy dwa otwory w blaszce, aby zawiesi?
drucian? p?tl?, k?adziemy mini pizz? na stojaku, wciskamy
stojak do blaszki i umieszczamy blaszk? w ogniu. Pizza jest
gotowa do pieczenia.

Materia?
Kominek
Drewno
Puszki
Drobna siatka ogrodzeniowa
Drut
Szyd?o (np. z no?a do worków)
Obcinak boczny
Patyczek
Sk?adniki do pizzy: Ciasto, sos pomidorowy,
ser itp...

Budowa piekarnika:
1. Wywier? szyd?em dwa otwory w blasze.
2. Odetnij kawa?ek drutu o d?ugo?ci oko?o 12

cm za pomoc? obcinaka bocznego.
3. W?ó? dwa ko?ce drutu do otworów i zagnij

je tak, aby na blasze powsta?a p?tla, której
mo?na u?y? do wyj?cia jej z ognia za pomoc
? patyka.

4. U?yj bocznego no?a, aby wyci?? odpowiedni
kawa?ek siatki, którego mo?esz u?y? jako
rusztu do pieczenia. Powiniene? by? w
stanie ?atwo j? w?o?y? i wyj??.

https://youngstarswiki.org/pl/wiki/art/piec-do-pizzy-w-puszce


Przygotowanie pizzy

Umie?? ciasto na pizz? na blasze z wybranymi
sk?adnikami.
Umie?? kratk? w blasze i umie?? blaszk? w ?
arze lub w ogniu.
Odczeka? 2-5 minut w zale?no?ci od ciep?a i
grubo?ci pizzy. (cienkie pizze b?d? lepsze)
Wyjmij form? za pomoc? patyczka, zdejmij kratk
? i ciesz si? pizz?.
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