
Tort cu piept de comori 
Faceți un tort în formă de cufăr.

Tortul merge, de exemplu: un program de vânătoare
de comori, o tabără marinară, un program de pirați,
povestea tezaurului din câmp, la ideea principală „Ești
valoros pentru Dumnezeu”

material
Tort cu ciocolată (coaceți-vă sau cumpărați)
Fondant galben sau marțipan
Baton de bomboane
Material decorativ (de exemplu bile de zahăr auriu sau argintiu, smarrties etc.)
Monede de aur cu ciocolată (adaptate la numărul de participanți)
4 bețe de kebab shish
cuţit
Wallholz

pregătire
Cumpărați sau coaceți un tort de ciocolată
Acoperiți tortul cu ciocolată cu glazură de ciocolată. Lasă glazura să se usuce.

https://youngstarswiki.org/ro/wiki/art/tort-cu-piept-de-comori


manual
Tăiați tortul în mijloc (sau în treimea superioară) pe lungime.
Întindeți fondantul galben sau marțipanul și tăiați panglicile și încuietoarea
pentru lada de comori.
Atașați curelele și blocați-le pe cufărul comorilor Tăiați bețele de shish kebab
(două mai lungi, două mai scurte)
Utilizați bețele shish kebab pentru a atașa partea superioară a tortului la partea
inferioară, astfel încât să se creeze un cufăr deschis (cele două bețe lungi în
față, cele scurte în spate)
Decorați cufărul de comori în continuare (de exemplu, atașați bilele de zahăr ca
nituri la panglici cu un băț de zahăr etc.)
Puneți monede de aur făcute din ciocolată în lada de comori (pentru fiecare
copil participant, ar trebui să existe o monedă)



bacsis
Înainte de a tăia, cel mai bine este să îndepărtați bețele de shashlik și monedele
de aur de pe tort. Monedele de aur pot fi apoi distribuite fiecărui copil
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