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Cuptor de pizza la conserva

Se ia o cutie de conserve goala, neacoperita, se
indoaie un gratar mic, se fac doua gauri in cutie
pentru a agata o bucla de sarma, se aseaza o mini-
pizza pe gratar, se impinge gratarul in cutie si se pune
aceasta in foc. Si pizza este gata sa se coaca.

Material

= Semineu

= Lemn

= Cutii de conserve

= Plasa fina pentru garduri

= Sarma

= Surubelnita (de exemplu, de la un cutit
de sac)

= Foarfeca de taiat lateral

= Bat

= Ingrediente pentru pizza: Aluat, sos de
rosii, branza, etc...
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: Construirea
= cuptorului:

1. Faceti doua gauri in staniol cu sulita.

2. Taiati o bucata de sarma de
aproximativ 12 cm lungime cu
ajutorul cutterului lateral.

3. Infigeti cele doua capete ale sdrmei in
gauri si indoiti-le Tn asa fel incat sa
existe o bucla pe tabla pe care o
puteti folosi pentru a o scoate din foc
Cu un bat.

4. Folositi cutterul lateral pentru a taia o
bucata potrivita de grila pe care o
puteti folosi ca grila de copt. Ar trebui
sa puteti sa o puneti si sa o scoateti
Cu usurinta.

Pregatirea pizzei

= Puneti aluatul de pizza in tava de copt
cu ingredientele dorite.

= Asezati grila in tava si asezati tava in
carbuni sau in foc.

= Asteptati 2-5 minute, in functie de
caldura si de grosimea pizza. (pizzele
subtiri vor fi mai bune)

= Scoateti forma cu batul, indepartati grila
si savurati pizza.
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